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L’échelle de sucrosité
s'impose surles etiquettes
desvinsd’Alsace

Cette nouvelle mention, désormais unifiée, va permettre aux consom-
mateurs d'identifier avec certitude les crus alsaciens secs ou moelleux.

ette fois, c’est la

bonne : aprés maintes &
annonces et plusieursten-
tatives individuelles pas D
toujours coordonnées,
les vignerons d’Alsace
sontsurle pointd’adopter
une échelle commune de
sucrosité des crus. Une
excellente nouvelle pour
les amateurs de rieslings
etde gewurztraminers.

Trésrapidement, apriori
des le millésime 2021,
la contre-étiquette de
chaque vin d’Alsace devra |
indiquer lisiblement si
le vin est “sec” (de zéro a
4 grammes de sucre rési-
duel par litre), demi-sec
(entre 4 et 12 grammes),
moelleux (entre 12 et
45 grammes par litre) ou doux (au-dela
de 45 grammes par litre).

Chaque vigneron utilisera la méme
échelle, validée par1'Union européenne.
Unvrai plus pourles consommateursde
vinsd’Alsace qui, en dehors des connais-
seurs, ne savaient jamais précisément
s'ils allaient trouver dans la bouteille un
vin complétement sec ou légérement
sucré. Un casse-téte au moment d’éla-
borer des accords!

JUSQU'A9 GRAMMES DE SUCRE

Cette trés bonne nouvelle va entrainer
une harmonisation des appréciations
données par les vignerons. En effet,
conscients du probléme, plusieurs pion-
niers telsles domaines Zind Humbrecht
a Turckheim, Rémy Gresser a Andlau,
Schoech a Ammerschwihr ou encore
Dopff au Moulin a Riquewihr avaient
prisl'initiative d'informer les amateurs
sur leurs contre-étiquettes, mais sans
utiliser laméme échelle d’évaluation.
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Depuis 1574, Riquewihr, la famille DOPFF perpétue Ihéritage de trefze générations dans ['art d'Elaborer lesYins
d'Alsace. Ce RIESLING GRAND CRU SCHOENENBOURG de Riquewinr révile des artimes d'agrumes et des notes
minérales. Bouche harmanieuse et comglexe sur du citron confit et des épices. Belle minéralité. Grand vin de terroir.
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Pionnier, le domaine Dopff au Moulin utilisait déja
sa propre échelle sur ses contre-étiquettes.

Le domaine Zind Humbrecht clas-
sait ainsi la sucrosité de ses vins sur
une échelle de 1 a 5, Rémy Gresser et
le domaine Schoech sur 10, Dopff au
Moulin sur 4... Autant dire qu'un indice
de sucrosité “2” chez Zind Humbrecht
n’était pas du tout équivalent au méme
indice “2” chez Rémy Gresser. Certains
vignerons, notamment sur le Grand cru
Hengst, sétaient méme fait retoquer par
Bruxelles pour avoir utilisé un indice
“espritsec”’ nonreconnu parl'UE...
Saluons donc cette initiative tres
attendue. A noter, la nouvelle échelle
sera probablement assortie d'une déro-
gation. Unvind’Alsace titrant 8 grammes
de sucre résiduel pourra quand méme
étre déclaré “sec” s'il contient au moins
6 grammes d’acide tartrique par litre.
Cette dérogation seravalable jusqua9g/
litre, a condition que la teneur en acide
tartrique ne soit pas inférieure de plus
de2g/lalateneurensucrerésiduel.D.S.
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